
Menu Gourmet

BUrrata cu roșii cherry marinate,
sos pesto din roșii uscate și anșoa
Burrata with marinated cherry tomatoes,

sun-dried tomato pesto and anchovies
Буррата с маринованными томатами черри,

песто из вяленых томатов и анчоусами

300 mdl / 350 g

Vânătă coaptă în sos asiatic 
cu mousse de brânză feta și rodie

Roasted eggplant in Asian sauce with 
feta mousse and pomegranate

Запечённый баклажан в азиатском соусе с 
муссом из феты и гранатом

250 md / 300 g

Ardei copt umplut cu urdă și fulgi de migdale 
Baked peppers stuffed with whey cheese

and almond flakes 
Запечённый перец с урдой и 

миндальными лепестками 
250 md / 300 g

Colțunași cu brânză, verdeață și praz crocant
Dumplings with cheese, herbs and crispy leeks

Вареники с сыром, зеленью и хрустящим
луком-пореем

300 md / 300 g

Asortiment de plăcinte
Traditional pie assortment / Ассорти плацинд

Brânză / Cheese / С сыром

150 mdl
 Varză / Cabbage / С капустой

120 mdl
Cartofi / Potato / С картофелем

120 mdl
Asortiment / Assortment / Ассорти

150 mdl

Trio de tartar
Tartar trio
Трио тартаров

350 mdl / 250 g

Caracatiță în sos chili cu orez crocant
și hummus de edamame
Octopus in chili sauce with crispy rice 
and edamame hummus
Осьминог в соусе чили с хрустящим рисомâ
и хумусом из эдамаме

450 mdl / 200 g

Creveți Black Tiger cu salată și avocado la grătar
Black Tiger shrimp with fresh salad and grilled avocado
Креветки Black Tiger с салатом и авокадо на гриле

390 mdl / 250 g

Frigărui de fructe de mare cu castraveți marinați
în ulei de susan și ardei iute
Seafood skewers with sesame oil marinated
cucumbers and chili pepper
Шашлычки из морепродуктов с маринованными
в кунжутном масле огурцами и перцем чили

470 mdl / 250 g

Vitello tonato
Вителло тоннато

270 mdl / 200 g

Platou de cașcavaluri franceze (3–4 pers.)
(Roquefort, Brie de Meaux, Morbier, Tomme aux 7 fleurs)

French cheese platter (3–4 persons)
Французское сырное ассорти (3–4 человека)

500 mdl / 400 g

Salată de legume cu măsline și brânză feta
Vegetable salad with olives and feta cheese
Овощной салат с оливками и сыром фета

250 mdl / 300 g

Salată verde cu piept de pui crocant, avocado,
roșii uscate și dressing de busuioc
Green salad with crispy chicken, avocado, 

sun-dried tomatoes and basil dressing
Зелёный салат с хрустящей куриной грудкой, авокадо,

вялеными томатами и соусом из базилика

300 mdl / 300 g

Salată cu sfeclă coaptă și brânză de capră
Roasted beetroot salad with goat cheese
Салат из запечённой свёклы с козьим сыром

250 mdl / 300 g

Broccoli și conopidă la grătar cu sos de ton
și cașcaval de capră
Grilled broccoli and cauliflower with 
tuna sauce and goat cheese
Брокколи и цветная капуста на гриле с соусом
из тунца и козьим сыром

350 mdl / 250 g

Salată „Șuba” cu caviar de somon
”Shuba” salad with salmon caviar
Салат «Шуба» с икрой лосося

390 mdl / 300 g

Gustări / Appetizers / Закуски

Salate / Salads / Салаты

Zeamă cu tăieței de casă și leuștean
roșii uscate și dressing de busuioc

Traditional Moldavian chicken soup with
homemade noodles and lovage

Молдавский куриный суп с домашней лапшой
и ароматным любистоком

 175 mdl / 350 g

Doradă cu sos de vin alb, roșii, unt și legume
Sea bream with white wine sauce, tomatoes,

butter and vegetables
Дорада с соусом из белого вина,

томатами, сливочным маслом и овощами

500 mdl / 150 g / 250 g

Fileu de păstrăv în crustă de mălai cu 
mămăligă și sos de usturoi copt 

Trout fillet in cornmeal crust with polenta
and roasted garlic sauce 

Филе форели в кукурузной панировке с полентой
и соусом из запечённого чеснока

450 mdl / 150 g / 200 g

Ravioli cu creveți, somon și icre Tobiko
Ravioli with shrimp, salmon and Tobiko caviar

Равиоли с креветками, лососем и икрой тобико

350 mdl / 200 g

Pui francez umplut cu ciuperci și trufe,
piure de topinambur și sos de vin alb

French-style chicken stuffed with mushrooms and truffles,
Jerusalem artichoke purée and white wine sauce

Французский цыплёнок, фаршированный грибами и 
трюфелями, с пюре из топинамбура

и соусом из белого вина

500 mdl / 200 g / 200 g 

Pulpă de rață confiată cu cremă 
de fasole și praz crocant

Confit duck leg with bean cream and crispy leeks
Утиная ножка конфи с кремом из фасоли и 

хрустящим луком-пореем

550 mdl / 200 g / 200 g

Mușchiuleț de vită cu sote de legume verzi, 
cartof aromatizat și sos de trufe
Beef tenderloin with sautéed green vegetables,
aromatic potato and truffle sauce
Филе говядины с соте из зелёных овощей,
ароматным картофелем и трюфельным соусом

550 mdl / 180 g / 200 g

Tocană de porc cu crochetă de mămăligă și
mousse de brânză de oaie
Pork stew with polenta croquette 
and sheep cheese mousse
Тушёная свинина с крокетом из поленты
и муссом из овечьего сыра
350 md / 250 g / 200 g

Cighiri cu praz înăbușit în vin Viorica de Purcari,
servit cu mămăligă și sos de hrean 
Cighiri with leeks braised in Viorica de Purcari wine,
served with polenta and horseradish sauce 
Чигирь с луком-пореем в вине Viorica de Purcari,
с полентой и соусом из хрена 

350 md / 250 g / 200 g     

Sarmale cu afumătură și smântână 
Cabbage rolls with smoked meat and sour cream 
Голубцы с копчёным мясом и сметаной

Învelite în foi de varză murată 
Wrapped in pickled cabbage leaves 
В листьях квашеной капусты 
300 mdl / 350 g         
Învelite în foi de viță-de-vie Chardonnay 
Wrapped in Chardonnay grape leaves 
В листьях винограда Шардоне 
300 mdl / 350 g

Supă cremă de sfeclă cu fructe de mare
Beetroot cream soup with seafood
Крем-суп из свёклы с морепродуктами

 300 mdl / 350 g

Supe / Soups / Супы

Feluri principale / Main dishes / Основные блюда

Desert / Dessert / Десерт

Medovik cu cremă de halva
și sorbet de fructe

Medovik with halva cream and fruit sorbet
Медовик с кремом из халвы и фруктовым сорбетом

150 mdl / 200 g

Cușma lui Guguță by Château Purcari
“Cușma lui Guguță” by Château Purcari

«Шапка Гугуцэ» от Château Purcari
150 mdl / 200 g

Babă neagră cu înghețată
de prune uscate
Babă Neagră with dried plum ice cream
«Баба Нягрэ» с мороженым из чернослива
150 mdl / 200 g

Asortiment de plăcinte dulci cu măr,
vișine și dovleac
Assorted sweet traditional pies with apple,
sour cherries and pumpkin
Ассорти сладких плацинд с яблоком,
вишней и тыквой
150 mdl / 200 g



Set Meniuri
Set-Menus / Сет-Меню

Viorica - 650 MDL
Broccoli și conopidă la grătar cu sos de ton și cașcaval de capră

Fileu de păstrăv în crustă de mălai cu mămăligă
și sos mujdei de usturoi copt

Grilled broccoli and cauliflower with tuna sauce and goat cheese
Trout fillet in cornmeal crust with polenta and roasted garlic sauce

Брокколи и цветная капуста на гриле
с соусом из тунца и козьим сыром

Филе форели в кукурузной панировке с полентой и соусом
из запечённого чеснока

Rosé Nocturne - 650 MDL
Salată cu sfeclă coaptă și brânză de capră

Pui francez umplut cu ciuperci și trufe, 
piure de topinambur și sos de vin alb

Roasted beetroot salad with goat cheese
French-style chicken stuffed with mushrooms and truffles,

Jerusalem artichoke purée and white wine sauce

Салат из запечённой свёклы с козьим сыром
Французский цыплёнок, фаршированный грибами и трюфелями,

с пюре из топинамбура и соусом из белого вина

Rară Neagră - 750 MDL
Salată de legume cu măsline și brânză feta
Mușchiuleț de vită cu sote de legume verzi, 

cartof aromatizat și sos de trufe

Vegetable salad with olives and feta cheese
Beef tenderloin with sautéed green vegetables,

aromatic potato and truffle sauce

Овощной салат с оливками и сыром фета
Филе говядины с соте из зелёных овощей,

ароматным картофелем и трюфельным соусом

Fiecare set-meniu include un pahar de vin
Each set menu includes one glass of wine
Каждое сет-меню включает бокал вина



Alergeni / Allergens / Аллергены

        lapte / milk / молоко          

          fructe cu coajă lemnoasă / nutshell fruits / орехи

          ouă / eggs / яйца          

          muștar / mustard / горчица          

          pește / fish / рыба          

          crustacee / shellfish / ракообразные           

          soia / soya / соя          

          gluten / gluten / глютен          

          țelină / celery / сельдерей          

          moluște / molluscs / моллюски         

          citrice / citrus / цитрус 

          miere / honey / мёд

          susan / sesame / кунжут 


